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Product Information 

Product  Denheath Chocolate Custard Square 
Date  1­3­03 

Denheath Custard Square is a quality product from Point Majick Ltd. 

Nutritional Information # 

Serving Size  145g approx 

Quantity per serving  Quantity per 100g 

ENERGY  1720 kj  1186 kj 
PROTEIN  5.2 g  3.6 g 
FAT TOTAL  27.7 g  19.1 g 
SATURATED  17.3 g  11.9 g 
CARBOHYDRATE TOTAL  35.4 g  24.4 g 
SUGARS  27.5g  18.6 g 
SODIUM  255 mg  176 mg 

# All specified values are averages 

Ingredients 

Pastry ( Gluten),Icing Sugar,Milk,Cream Cheese,Shredded Coconut,Cream,Custard Powder, 
Chocolate Paste 

Quality Guarantee 

Point Majick Ltd guarantees the quality of this product. If you have any questions or comments 
about our products, please contact us , toll free 0800 336 432. Please retain the product, 
packaging and best before date. 

Storage 

Denheath Custard Squares are perishable products. In order to preserve its pristine condition it 
should be: 

• Stored and displayed below +4 c 
• Kept away from odours 
• Kept out of direct sunlight
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Genetic Modification 

All Ingredients have been certified by suppliers as not known to contain GM materials. 

Shelf Life 

Denheath Custard Squares have a refrigerated shelf life of three, (3), days – 72 hours. 
Denheath Custard Squares have a frozen shelf life of six, (6), months. 
Once thawed, Denheath Custard Squares have the same refrigerated shelf life as it’s fresh 
counterpart. To thaw, we recommend that products are held overnight, (or as many hours as 
Appropriate ), in a refrigerator.   Placing a paper towel under the custard squares in the 
refrigerator while defrosting is advisable. We do not advise re­freezing. 

Product Specifications 

Thickness of pastry:  4mm +­ 0.5mm 
Thickness of icing:  3mm +­ 0.5mm 
Shredded Coconut:  To completely cover the icing 
Width of product:  60mm +­ 6mm 
Length of product:  60mm +­ 6mm 
Height:  54mm +­ 6mm 
Taste:  Consistent to the unique Denheath Custard Square taste when 

eaten with icing , filling and pastry 
Texture:  The texture of the filling is consistent to support and keep the 

product stable after 25% of the filling is removed. 

Food Intolerance 

This product contains milk and milk products. 
This product is not gluten free. 

Confidentiality 

All  information  shall  remain  confidential  to Point Majick Ltd and  to  the  customer  to which Point 
Majick  Ltd  supplied  it.  It  shall  not  be  divulged  to  any  third  party,  or  used  for  any  commercial 
purpose without prior written consent by Point Majick Ltd.


